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L’evento  Da domani a domenica

«Bombola d’Oro»
Tanti  gli stranieri 
alla regata di Siad

Grande attesa per il trofeo Bombola d’Oro in Liguria  foto rastrelli

U
n appuntamento 
che ormai fa parte 
della tradizione 
quello del Trofeo 

Siad-Bombola d’Oro, in pro-
gramma da domani a dome-
nica nell’affascinante Golfo 
del Tigullio, con Santa Mar-
gherita e Portofino come sce-
nari naturali. Si tratta di  una 

delle regate più amate giunta alla 
26a edizione, che è anche tappa 
italiana del Trofeo Cockshott, 
l’unico circuito internazionale 
dei «Dinghy 12». L’evento sporti-
vo, che vede un’ottantina di  
iscritti, tra cui un nutrito gruppo 
di equipaggi stranieri e che que-
st’anno torna ad essere anche 
una festa con tanti eventi ed oc-

casioni di incontro per rega-
tanti, amici e abitanti del luo-
go, è organizzato dallo Yacht 
Club Italiano e dal Gruppo 
Siad, in collaborazione con il 
Circolo Velico di Santa Mar-
gherita Ligure, il Circolo 
Nautico di Rapallo e con il pa-
trocinio dei Comuni di Porto-
fino, Santa Margherita Ligure 
e Rapallo.
Un appuntamento a cui tiene 
molto tutto il gruppo indu-
striale  bergamasco, ma in 
particolare il presidente  Siad 
Roberto Sestini, che in gio-
ventù è stato anche campione 
di sport di mare: «L’amore per 
il mondo pulito e sano del 
mare, della vela e in partico-
lare del Dinghy, mi ha portato 
a legarvi l’immagine della no-
stra azienda - spiega Sestini 
-, che manteniamo sempre 
attiva nella ricerca e nella re-
alizzazione di nuove tecnolo-
gie e servizi messi in campo 
in ambito ambientale». Sesti-
ni aggiunge che, come gruppo 
Siad, «sempre siamo legati al 
mare anche per l’iniziativa 
costituita da Fondazione 
Onlus Tender To Nave Italia, 
che promuove la navigazione 
quale esperienza preferen-
ziale di formazione, educa-
zione e terapia per soggetti 
disagiati».  Tra i  premi anche 
quello per il primo equipag-
gio femminile, per il miglior 
timoniere Under 40, e  per i ti-
monieri over 65, 75 e 80.

giorgio lazzari

Cambio di proprietà, 
nel segno della continuità, per il 
Caseificio Taddei di Fornovo 
San Giovanni. I titolari Massi-
mo e Camilla Taddei hanno in-
fatti deciso di passare il testimo-
ne a Carlo Mangoni, imprendi-
tore molto conosciuto nella 
Bassa e storico presidente della 
Bcc Caravaggio dal 2001 al 2016.

Il caseificio, noto per essere 
uno dei produttori di Taleggio 
Dop pluripremiato in questi an-
ni ai concorsi internazionali,  è 
specializzato nella produzione e 
stagionatura di formaggi tradi-
zionali bergamaschi. Tra quelli 
più apprezzati, oltre al Taleggio,   
ci sono  Salva, Blutunt, Torta 
Orobica, Quartini, Tome e For-
maggelle. L’ultimo nato è stato 
presentato nei giorni scorsi gra-
zie alla collaborazione con l’Abf 
di Treviglio, chiamata ad indivi-
duarne il nome con i suoi stu-
denti. Alla fine l’ha spuntata l’al-
lievo Michele Cattaneo, che fre-
quenta il terzo anno del corso  
«Sala bar», che ha suggerito 
«Forgiò», formaggio che «chia-
ma» la stagionatura, simile al 
Salva, nato dalla scomposizione 
di Fornovo San Giovanni.

Ripercorrendo la storia del 
caseificio, si torna indietro al 
1885, quando il bisnonno Gian-
domenico decide di dare inizio 
all’attività, diventata nel tempo 
tradizione di famiglia, contrad-

Carlo Mangoni con «Forgiò», l’ultimo formaggio nato in casa Taddei 

Fornovo. Lo storico caseificio va all’ex presidente Bcc Caravaggio Mangoni
ma Massimo e Camilla Taddei resteranno ad affiancare la nuova proprietà

distinta dalla lavorazione arti-
gianale, da sempre  il valore ag-
giunto dell’azienda. Più di un se-
colo dopo, nel 1986, al timone 
della società arriva la quarta ge-
nerazione, rappresentata pro-
prio da Massimo Taddei che, in-
sieme alla moglie Camilla, ha 
ora scelto con cura il successore, 
affiancandolo ancora  in questa 
fase. 

Tradizione e continuità
Nel segno della continuità quin-
di. Ma l’accordo, sottoscritto con 
Mangoni già da qualche mese, 
prevede di proseguire anche nel 
solco della tradizione. Oltre a 
mantenere gli stessi metodi di 
produzione, la nuova proprietà 
ha infatti mantenuto la forza la-
voro, che conta dieci dipenden-
ti, dando loro una prospettiva la-

vorativa di lungo termine.
Il caseificio, che nel 2022 ha 

superato i 2 milioni di euro di 
fatturato, trasforma il latte pro-
veniente da aziende selezionate 
in zona, che da anni conferisco-
no un prodotto omogeneo ed al-
tamente qualificato, che si ritro-
va nelle qualità dei formaggi. Le 
lavorazioni sono svolte da 
esperti casari in una serie di cal-
daiette che contengono al mas-
simo 400 litri di latte ciascuna, 
in cui a rotazione si susseguono 
caseificazioni diverse,  lavorate 
dallo scarico della cagliata negli 
stampi, al ribaltamento delle 
forme, dalla marchiatura, sala-
tura, fino alla pulitura e alla  sta-
gionatura.

«Passo volentieri il testimo-
ne a una persona che conosco da 
una vita, perché vuole prosegui-
re con la nostra stessa filosofia, 
sulla strada della qualità e la 
conferma di tutti i miei dipen-
denti – commenta Massimo 
Taddei -. Sono convinto che con 
questa operazione l’azienda può 
guardare al futuro con fiducia e 
ottimismo».

Da parte sua, Mangoni si rifà 
alle sue radici:  «Provengo da 
una famiglia di agricoltori e alle-
vatori legata alla terra: intendo 
proseguire nel segno della con-
tinuità aziendale. Puntiamo sul-
la qualità dei  prodotti per dare 
nuove opportunità ai giovani». 
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Nautica
Al Salone di Venezia
4 cantieri orobici

Il Gruppo Ferretti con il Riva 
Diable 68 e Rivamare, entrambi 
prodotti a Sarnico, Besenzoni di 
Sarnico, Fabbrica Italiana Mo-
toscafi di Cividate, Rio Yachts  
Chiuduno. Sono i quattro can-
tieri orobici presente al Salone 
Nautico di Venezia in program-
ma dal 31 maggio fino al 4 giu-
gno. Attesi in fiera più di 220 
espositori con   300 imbarcazio-
ni. Besenzoni, in particolare,  
presenterà la passerella elettri-
ca esterna dedicata a imbarca-
zioni a vela e a motore e la passe-
rella idraulica esterna PI 461 
Miss. 

consulenti lavoro
Assemblea annuale
mercoledì 24 maggio

Mercoledì 24 maggio a Bergamo,  
dalle  14  alla Sala Mosaico della Ca-
mera di commercio  si terrà l’As-
semblea annuale  dell’Ordine dei 
Consulenti del Lavoro di Bergamo. 
A margine il Convegno dal titolo: 
«I Consulenti del lavoro nel mer-
cato de lavoro attuale: nuove op-
portunità per un ruolo sempre più 
centrale», in cui analizzeremo al-
cune tematiche estremamente at-
tuali del mercato del lavoro. Previ-
sta al partecipazione dei consiglie-
ri nazionali,  Luca Paone (anche 
presidente di Fondazione Consu-
lenti per il lavoro) e Luca De Com-
padri.

con il parmigiano
Il Grana Padano: 
«No al sottocosto»

 Consorzio del Grana Padano 
(con Bergamo tra le province 
di produzione) insieme a quel-
lo del Parmigiano Reggiano 
insieme per dire no a concor-
renza sleale e alimentata con 
prezzi sottocosto. I due con-
sorzi di tutela hanno fatto gio-
co di squadra, approvando la 
medesima delibera volta a ga-
rantire il riconoscimento del 
reale valore dei formaggi Dop.  
C’è infatti un protocollo di 
sorveglianza «per il monito-
raggio dei possibili casi di pra-
tica svalorizzante e per prezzi 
al consumo svalorizzanti».

mentazione dell’orario di lavoro 
e turni compatibili con la vita 
privata. Come hanno spiegato 
Marco Sala per Filt-Cgil, Nicola 
Priore di Fit-Cisl e Ferruccio Fe-
deli di Uiltrasporti provinciali, 
negli ultimi mesi «Assohandlers 
ha ribadito di voler arrivare a un 
rinnovo contrattuale “con-
gruo”, ma ha avanzato richieste 
irricevibili». In particolare, «la 
riduzione della fascia oraria not-
turna, la mancata retribuzione 
dei primi tre giorni di malattia 
dopo il terzo e ulteriori flessibili-
tà rispetto a quelle già previste». 
Anche il riconoscimento econo-
mico è definito «assolutamente 
inadeguato».
Alessandra Loche

Per il rinnovo  contratto

Mancato rinnovo del 
contratto nazionale del traspor-
to aereo, sezione Assohandlers, 
scaduto a dicembre 2016 e, per la 
parte economica, nel giugno 
2017. Questi i motivi della mobi-
litazione nazionale di domani, 
che avrà ripercussioni anche a 
Bergamo: sciopero dei lavorato-
ri assistenza terra all’aeroporto 
di Orio, dalle 12 alle 16. L’asten-
sione dal lavoro sarà di 24 ore in 

Personale di terra a Orio
domani sciopero di 4 ore

Ags, Airport global service spa, 
una delle tre società che a Orio si 
occupa di scarico bagagli, check-
in passeggeri e assistenza agli 
aeromobili. Sono circa 500 i la-
voratori del settore nello scalo 
alle dipendenze di Bgy interna-
tional services (Bis), Ags e Fc 
Handling. Domani alle 13,30 
prevista anche  un’assemblea.  I 
sindacati chiedono un adegua-
mento di 270 euro, l’incremento 
ferie, la sanità integrativa e più  
previdenza integrativa, regola-

Per l’autentica di  accordi

Notai e avvocati ber-
gamaschi hanno firmato un 
protocollo per rendere più 
agevole l’autenticazione degli 
accordi raggiunti attraverso lo 
strumento della mediazione 
stragiudiziale promossi dal-
l’Organismo di Mediazione 
Forense del Consiglio dell’Or-
dine degli Avvocati di Berga-
mo, iscritto dal 2012 dal mini-
stero della Giustizia al registro 
degli organismi abilitati a 
svolgere la mediazione. Il Pro-
tocollo favorisce la relazione 
diretta tra notai e avvocati, ab-
breviando i tempi di conclu-
sione degli accordi di media-
zione, a beneficio delle parti 
che scelgono di ricorrervi. 

La mediazione è un proce-
dimento stragiudiziale di riso-
luzione delle controversie. È 
finalizzato a raggiungere un 
accordo per la risoluzione o 
composizione di una lite in 
ambito civile e commerciale.

Maurizio Luraghi, presi-
dente del Consiglio Notarile di 
Bergamo spiega che «il nota-
riato bergamasco riconosce 
che l’organismo di mediazione 
forense del Consiglio dell’Or-
dine degli Avvocati di Berga-
mo, al pari degli altri organi-
smi di mediazione operanti 
nella nostra provincia». An-
che per Giulio Marchesi, pre-
sidente Ordine degli Avvocati 
di Bergamo, «il protocollo sot-
toscritto con il Consiglio No-
tarile di Bergamo si colloca nel 
solco della collaborazione tra 
avvocati e  notai».

Gruppo Italmobiliare

Nuova acquisizione 
per Clessidra Capital Credit 
Sgr (gruppo Italmobiliare), 
che  ha acquisito il 100% della 
fiorentina Value Italy Sgr. 

Fondata nel 2001, la società 
indipendente è attiva nella ge-
stione di fondi di private capi-
tal, che nel 2019 ha avviato un 
processo di diversificazione 
delle strategie d’investimento 
con l’istituzione di fondi ad 
apporto che investono in cre-
diti distressed secured e unse-
cured. «L’acquisizione di Va-
lue Italy Sgr ci permetterà di 
crescere attraverso l’integra-
zione di una realtà e di un team 
di persone che ha un’esperien-
za consolidata nello small e 
mid-market italiano e di am-
pliare la base degli investitori 
con il coinvolgimento di signi-
ficative realtà bancarie legate 
al territorio»,  spiega Mario 
Fera, amministratore delega-
to di Clessidra Capital Credit 
Sgr.

«Siamo soddisfatti dell’ope-
razione perché Clessidra Ca-
pital Credit è il partner con le 
doti ottimali per assicurare 
una prospettiva strategica che 
valorizzi una Sgr con oltre 20 
anni di attività ed esperienza, 
garantendo ai nostri investi-
tori un interlocutore compe-
tente e dalla solida reputazio-
ne». ha aggiunto Marco Cana-
le, amministratore delegato di 
Value Italy. L’esecuzione del-
l’operazione è soggetta all’au-
torizzazione di Banca d’Italia.
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Taddei, arriva un banchiere
alla corte del Taleggio Dop

Mediazione:
firmata intesa
tra notai
e avvocati

Clessidra Sgr
shopping
in Toscana
con Value Italy


